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Argument

Simpozionul judetean ,,Arta de a fi gazdi” are ca obiectiv dezvoltarea competentelor
elevilor in domenii esentiale precum gastronomia traditionald, turismul si serviciile, pundnd accent
pe valorificarea patrimoniului cultural si natural al Romaniei. Titlul proiectului, ,, Arta de a fi
gazdd”, simbolizeazi capacitatea de a crea o experients autentica si memorabila pentru oaspeti, fie
prin intermediul preparatelor culinare specifice unei regiuni, fie prin promovatea unor destinatii
turistice atractive.
Conceptul imbind traditia, creativitatea si profesionalismul, promovéind ideea cd o adevératd
»8azdd” nu doar primeste vizitatori, ci le oferd o poveste, o emotie si o conexiune culturali.

Roménia dispune de un patrimoniu gastronomic si turistic valoros, insi insuficient
promovat. Prin acest proiect, elevii au oportunitatea de a explora si valorifica traditiile locale,
dezvoltand in acelagi timp competente practice, lingvistice si antreprenoriale. De asemenea, cadrele
didactice implicate contribuie activ la formarea unei generatii inovatoare, pregitite si rispunda
cerintelor actuale din domeniul turismului si al serviciilor.

Scopul proiectului
Scopul principal al proiectului este de a dezvolta competentele profesionale, lingvistice si
culturale ale elevilor, prin activitati practice si interdisciplinare, care pun in valoare traditiile
roménesti integrate intr-un context international. Prin derularea acestui proiect, evidentiem
importanta contextualizirii practice a notiunilor teoretice dobandite in cadrul activititilor scolare,
concomitent cu sublinierea necesititii aproprierii, in rAndul elevilor participanti, a unei paradigme
culturale in care traditia si modernitatea conlucreazi.
Proiectul urmareste:
v" dezvoltarea abilititilor elevilor de a crea si promova experiente turistice si culinare bazate pe
specificul roméanesc;
v" incurajarea profesorilor si inoveze in procesul de predare si si contribuie la modernizarea
educatiei in domeniul turismului si serviciilor;
v’ valorificarea traditiilor locale/regionale/nationale ca mijloc de consolidare a identititii
culturale si profesionale.

Conditii de participare
Pentru elevi:
v’ Pot participa elevi inscrisi in licee sau scoli profesionale din domeniul Turism si alimentatie
publici, precum si din alte domenii conexe;



v’ Elevii trebuie si manifeste interes si disponibilitate pentru participarea la toate activititile
planificate in cadrul celor trei subsectiuni;

v' Este recomandatd detinerea unor competente minime de comunicare in limba engleza,
necesare pentru realizarea ofertei turistice (subsectiunea 1.3).

Pentru profesori:
v' Profesorii participanti trebuie si predea discipline din domeniile turismului, alimentatiei
publice, limbilor strdine sau alte materii conexe;
v Cadrele didactice trebuie si fie disponibile pentru coordonarea elevilor si implicarea in
activitati practice si educative;
v" Profesorii pot contribui la realizarea revistei online a simpozionului, destinati promovarii
rezultatelor si bunelor practici.

Probe de concurs
Sectiunea 1. Sectiuni pentru elevi:
Subsectiunea 1.1. ,,Tradifia reinviatd — arta gititului la ceaun in viziunea tinerilor”-
Tocand tdrineascd din carne si legume - participare directid
Subsectiunea 1.2. Romdnia de poveste — destinatii de vis
Subsectiunea 1.3. Exploring Romania

Sectiunea I1. Inovare-dezvoltare in turism si servicii, sectiune pentru profesori:

Sectiune de comunicéri stiintifice cu tema: Inovare-dezvoltare in turism si servicii:
exemple de buna practica la activitatile la clasa cét §i activitati extragcolare, resurse educationale
deschise, proiecte si programe educative, etc.

SECTIUNEA 1. SECTIUNEA PENTRU ELEVI
Subsectiunea 1.1 — ,Traditia reinviati — arta gititului Ia ceaun in viziunea tinerilor”
Preparat impus: Tocand tdrdneascd din carne si legume — participare directi

Participd echipe formate din maximum 5 elevi (domeniul Turism si alimentatie sau alte
domenii conexe) din scolile partenere.

Fiecare echipd va realiza preparatul in prezenta juriului, utilizind vasele, ustensilele si
materiile prime aduse de participanti.

Fiecare echipd va prezenta: fisa tehnologica a preparatului, cu ingredientele si etapele de
preparare; preparatul final, fnsotit de o scurtd prezentare orald sustinuti de un reprezentant al
echipei.

Pentru a evidentia diversitatea si bogatia gastronomiei roménesti, fiecare echipi, pe langs
preparatul principal gatit la ceaun, poate aduce la stand un preparat suplimentar (gustare, garniturs
sau desert traditional), sau un produs reinterpretat intr-o manierd creativi, care respectd insd
specificul traditional. Aceste preparate suplimentare pot fi pregitite anterior concursului si
prezentate estetic, cu accent pe povestea, originea si valoarea culturald a retetei. Standurile vor fi
decorate in stil traditional, folosind stergare brodate, vase din lut, tesaturi si obiecte decorative
locale, pentru a crea o atmosfera autentici si ospitaliera.

Persoanele de contact:

prof. Tobosaru Cristina 0749 609 393
prof. Aciocirlanoaei Geta 0744 911 159
prof. Stoica Mihaela 0742 399 585
prof. Racheru Roxana 0722 647 021

prof. Niculescu-Oglinzanu Eugenia Coca 0744 127 104



Criteriile de evaluare pentru subsectiunea 1.1.- , Traditia reinviatd — arta gétitului la ceaun in
viziunea tinerilor” — Tocani tirineasca din carne si legume
* Autenticitatea preparatului (0-10 puncte): respectarea retetei traditionale, folosirea
ingredientelor specifice zonei si tehnici corecte de gitit la ceaun;
¢ Tehnica de preparare (0-30 puncte): abilitati in utilizarea instrumentelor de gatit la foc
deschis, respectarea timpilor de preparare i a normelor de siguranti alimentars;
e Gustul si aroma (0-30 puncte): echilibrul gusturilor, aromele distinctive ale bucatiriei,
textura si consistenta preparatului;
* Prezentarea preparatului (0-20 puncte): aspectul vizual, modul de aranjare, curitenia,
estetica standului si integrarea decorului traditional.
¢ Originalitatea (0-10 puncte): creativitatea echipei in reinterpretarea traditiei, povestea
preparatului si modul de prezentare.

Conditii de participare:

» Echipele isi vor confirma participarea completind, pani la data de 10.05.2026, ora 16:00,
formularul online de inscriere: https://forms.gle/qd79HGsVijwtwevFP7

 Elevii vor fi Insotiti de un cadru didactic de specialitate;

o Jurizarea si premierea vor avea loc in ziua concursului;

 Se vor acorda premiile I, II, III, mentiuni, premii speciale si diplome de participare tuturor
elevilor;

» Cadrele didactice coordonatoare vor primi diplome si adeverinte de participare;

« Participarea la aceasti categorie este directd;

¢ Nu se admit contestatii;

 Organizatorii isi rezervd dreptul de a exclude din concurs participantii care nu respecti
regulamentul, normele de conduiti si disciplina competitiei.

Subsectiunea 1.2. ,Roménia de poveste — destinatii de vis” - participare directi

Subsectiunea ,, Romdnia de poveste — destinafii de vis” se desfisoard sub forma de concurs,
prin participarea directd a elevilor si cadrelor didactice interesate. La aceastd sectiune pot participa
elevi din invétdmantul liceal si gimnazial care manifestd interes pentru promovarea traditiilor
roménesti, a valorilor culturale si a potentialului turistic national.

Participantii (grupe de maximum 5 elevi) vor promova o regiune sau o zoni turistica din
Roménia, evidentiind elementele de autenticitate: traditii culinare, obiceiuri si port popular, culturi
proprie, stil arhitectural, manifestiri culturale, credinte, limba si particularititi locale).

Proiectele vor fi prezentate sub forma tematica ,, Trei zile de poveste in .........”

Pentru promovarea obiectivelor turistice, elevii pot utiliza o gami variati de aplicatii si instrumente
digitale moderne, adaptate viziunii creative a fiecirui grup. Pe langi prezentirile realizate in
PowerPoint sau materialele video clasice, acestia pot crea postere, brosuri si prezentiri interactive
folosind platforme precum Canva, Genially, Prezi sau Visme. De asemenea, pot realiza tururi
virtuale si harti personalizate cu ajutorul aplicatiilor Google Earth, Google My Maps
sauThinglink, ori pot concepe clipuri de promovare utilizind CapCut, Clipchamp sau Powtoon.
Pentru o abordare inovatoare, elevii pot dezvolta mini-site-uri de promovare turistici prin
Google Sites sau Wix, ori pot integra elemente de realitate virtuali si augmentati prin aplicatii
precum CoSpaces EDU sau Metaverse Studio.

Utilizarea acestor instrumente contribuie la dezvoltarea competentelor digitale, a spiritului
creativ i a capacitifii de promovare moderna a patrimoniului turistic national.



Timp alocat pentru prezentare: 10-15 min.

Persoanele de contact:

prof. Niculescu-Oglinzanu Eugenia Coca 0744 127 104
prof. Olariu Mihaela 0740 844 146
prof. Andrusci Andreea-Oana 0743 101 787

Criteriile de evaluare pentru subsectiunea 1.2. ,Roménia de poveste — destinatii de vis” -

participare directd
Se vor elabora figse de evaluare, care vor cuprinde criterii precum:

Creativitatea programului turistic (0-25 puncte): inovatia si unicitatea programului propus,
integrarea unor elemente autentice si traditionale in program (ex. mestesuguri, obiceiuri,
gastronomie, evenimente traditionale), diversitatea activititilor incluse (vizite la obiective
culturale, participarea la evenimente etc.);

Relevanta si impactul turistic (0-25 puncte): capacitatea programului de a atrage turisti din
diverse colfuri ale lumii, posibilitatea de a promova si conserva traditiile locale prin turism,
accesibilitatea programului pentru diverse grupuri de turisti (familie, tineri, seniori, etc.);
Documentare si detaliile tehnice (0-20 puncte): precizia si calitatea informatiilor furnizate
(ex. descrierea obiectivelor turistice, activitatilor, traditiilor, facilititilor), claritatea si
coerenta itinerarului, detalierea transportului, cazarii si altor aspecte logisitice.
Originalitatea propunmerii (0-20 puncte): abordarea originalid a promovarii autenticitatii
roménesti (ex. integrarea unor aspecte mai putin cunoscute ale traditiei), modul in care
programul scoate in evidentd elemente inedite ale culturii locale.

Prezentarea programului (0-10 puncte): claritatea si impactul vizual al prezentarii (brosura,
video, website, etc.), limba si stilul de redactare — corectitudine, coerentd, atractivitate
pentru publicul tinta.

Conditii de participare:

* Echipele isi vor confirma participarea pand pe data de 10.05.2026, ora 16.00,
completdnd formularul de inscriere https:/forms.gle/qd79HGsVjwtwevFP7

Elevii vor fi insotiti de citre un cadru didactic coordonator;
Jurizarea §i premierea se vor face in ziua concursului. Se vor acorda premiile I, 11, 1II,
mentiune/ premii speciale si diplome de participare tuturor elevilor;
Cadrele didactice vor primi diploma si adeverinta de participare in cadrul proiectului;
Nu se admit contestatii;
Juriul este format din profesori de specialitate, reprezentanti ai agentilor economici locali,
un reprezentant al Inspectoratului Scolar Judetean Neam{ si un director al Colegiului
Tehnic ,,Jon Creangi” Targu-Neamt.

Subsectiunea 1.3. Exploring Romania — participare directi

Aceastd subsectiune se va desfisura sub forma de concurs, prin participarea directd a

elevilor de liceu si a elevilor de gimnaziu interesati de promovarea turismului in limba engleza
precum si a cadrelor didactice coordonatoare. Participantii vor crea o ofert3 turisticd complets, care
sd fie destinati strdinilor, folosind limba englezi. Participantii vor realiza o oferti turistici
complete, redactata in limba engleza. Pachetul touristic va include informatii despre: destinatiile de
vizitat, activitéfile si excerientele disponibile, optiunile de cazare si gastronomie, modalititi de
petrecere a timpului liber.

Echipele (maximum 5 elevi) vor proveni din unititile scolare partenere.



Pentru prezentarea ofertei turistice elevii pot utiliza o gama variati de aplicatii si
instrumente digitale moderne, adaptate viziunii creative a fiecirui grup. Pe langd prezentirile
realizate in PowerPoint sau materialele video clasice, acestia pot crea postere, brosuri §i prezentari
interactive folosind platforme precum Canva, Genially, Prezi sau Visme. De asemenea, pot realiza
tururi virtuale si harti personalizate cu ajutorul aplicatiilor Google Earth, Google My Maps
sauThinglink, ori pot concepe clipuri de promovare utilizind CapCut, Clipchamp sau Powtoon.
Pentru o abordare inovatoare, elevii pot dezvolta mini-site-uri de promovare turistici prin
Google Sites sau Wix, ori pot integra elemente de realitate virtuali si augmentati prin aplicatii
precum CoSpaces EDU sau Metaverse Studio.

Utilizarea acestor instrumente contribuie la dezvoltarea competentelor digitale, a spiritului
creativ si a capacititii de promovare moderna a destinatiilor turistice.

Timp alocat pentru prezentare: 10-15 minute.

Persoane de contact:
prof. Boghean Ana Alis 0744 575 337
prof. Andrusca Andreea 0743 101 787
prof. Niculescu - Oglinzanu Eugenia Coca 0744 127 104

Criterii de evaluare pentru subsectiunea 1.3. Exploring Romania — participare directi

Se vor elabora fise de evaluare care vor cuprinde criterii, precum:

*» Claritatea si corectitudinea limbii engleze (0-30 puncte): acuratetea gramaticald si lexicals,
fluenta si profesionalismul exprimarii in limba englezi;

* Afractivitatea ofertei turistice (0-25 puncte): modalul de prezentare, originalitatea
destinatiei, interesul starnit pentru cultura si traditiile locale.

® Diversitatea i relevanfa confinutului (0-20 puncte): varietatea activitatilor (tururi,
degustdri, experiente autentice), adaptatea pachetului la diferite tipuri de turisti.

® Prezentarea graficd si materialele promotionale (0-15 puncte): aspect visual, claritatea
imaginilor, structurarea clari a informatiei.

* Impactul §i potentialul turistic (0-10 puncte): capacitatea ofertei de a promova imaginea
pozitivd i autentic3 a destinatiei de cilitorie.

Conditii de participare:

¢ Echipele isi vor confirma participarea pana la 10.05.2026, ora 16.00, completand formularul
https://forms.gle/qd79HGsViwtwevFP7
Elevii vor fi insotiti de un cadru didactic coordonator:
Jurizarea §i premierea se vor desfisura in ziua concursului (premiile 1, TI, III, mentiuni si
diplome de participare);

* Cadrele didactice vor primi diploma si adeverinti de participare la activitatile proiectului;

¢ Nu se admit contestatii.

e Juriul va fi format din profesori de specialitate, reprezentanti ai agentilor economici locali,
un reprezentant al Inspectoratului Scolar Judetean Neamt si conducerea Colegiului Tehnic
,,Jon Creangd” Targu-Neamt.




Sectiunea IT Inovare- dezvoltare in turism si servicii

Aceastd sectiune are ca scop promovarea ideilor si exemplelor de buni practica din
domeniul turismului si al serviciilor, reflectdnd creativitatea, inovatia si spiritul de initiativa al
cadrelor didactice si elevilor implicati.

In paginile urmatoarei editii a revistei vor fi publicate retetele preparatelor culinare realizate
in cadrul concursului ,, Traditia reinviati — arta gatitului la ceaun in viziunea tinerilor”, precum si
ofertele turistice si destinatiile promovate in activitatile ,,Romania de poveste — destinatii de vis” si
»Exploring Romania”. Astfel, revista va deveni o veritabila platformi de valorificare a creativitatii,
traditiei si inovarii in turism si gastronomie, promovand rezultatele proiectului la nivel local si
regional.

Sectiune de comunicdri stiintifice:

Tema: ,, Inovare si dezvoltare in turism si servicii — exemple de bund practicd™
Lucriérile pot include:

» exemple de bune practici din activitatile la clasi si extrascolare;

» resurse educationale deschise (RED);

» proiecte si programe educative;

e v o

» activitdfi inovatoare de promovare a turismului, gastronomiei si patrimoniului national.

Aspecte tehnico- stiintifice ale lucririlor:
Vor fi selectate doar lucrérile care vizeazi teme de actualitate, cu un grad ridicat de interes,
originale, bazate pe experiente proprii si care respecti legislatia privind drepturile de autor.
Cerinte tehnice de redactare a lucrérilor:
maxim 3 pagini in format A4;
redactare in Microsoft Word, font Times New Roman, corp 12, cu diacritice, spatiere la 1,5
randuri, aliniere stinga- dreapta (Justify), margini de 2 cm, fotografii inserate in text;
TITLUL scris cu majuscule, centrat;
e sub titlu (aliniere la dreapta, italic), vor fi mentionate: prenumele si numele autorului,
unitatea de invatimant;
¢ bibliografie obligatoriu (autor, titlu, editurd, localitate, an);
* Figierul se salveazi cu denumirea: Nume_Prenume_Titlu.pdf:
e Lucrdrile se incarcd pand la  10.05.2026, ora 16%°, la  linkul
https://forms.gle/yqzfgAoUwMmmR3mEA
¢ Responsabilitatea pentru continut apartine participantilor;
Lucrarile selectate vor fi cuprinse intr-un volum electronic, cu ISSN, ce va reuni cele mai
valoroase contributii privind inovarea si dezvoltarea in turism, alimentatie publica si servicii
educationale.

Informatii generale privind participarea:
Nu se percepe taxi de participare
Se acordd participantilor:
» Adeverin{i de publicare a articolului in cadrul Simpozionului Judetean;
» Adeverinti de participare la Simpozion Judetean;
> Revista Simpozionului, in format pdf.

Documentele proiectului — fisa de inscriere, formularul de parteneriat si regulamentul complet
— vor fi disponibile pe site-ul scolii organizatoare, Colegiul Tehnic ,,Jon Creangs”, Térgu-Neamt,
jud. Neamt: www.ctic.ro, precum si pe site-ul Inspectoratului Scolar Judetean Neamt:
Www.isjneamt.ro




Toti concurentii si profesorii coordonatori vor primi diplome de participare, iar pentru fiecare
sectiune a simpozionului va fi desemnat un juriu specializat, care va evalua activitatile elevilor in
baza criteriilor stabilite.



Finalitatea proiectului

« Fiecare participant la Simpozionul Judetean ,,Arta de a fi gazdi” va primi o diplomi de
participare;

*  Ocupantii locurilor L, IT si III la sectiunile de concurs vor fi recompensati cu diplome de
premiu;

e Profesorii coordonatori ai elevilor vor primi adeverinte de participare;

 Se vor realiza postiri foto pe site-urile de specialitate si retelele educationale;

 Articolele si rezultatele vor fi promovate in presa locali.

ECHIPA DE IMPLEMENTARE A PROIECTULUI
COORDONATORII PROIECTULUL:

INSPECTORATUL SCOLAR COLEGIUL TEHNIC ,,JON CREANGA” /
JUDETEAN NEAMT TARGU-NEAMT
Inspector Scolar General, Director,
Prof. Tonut-Liviu CIOCOIU Prof. Mariana MUNT
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Prof. Steluta POSTOLICA
Prof. Cristina ALBU-IACOB

dir. adj. Pavel Daniela
dir. adj. Solomia Mihaela
dir. adj. Toma Mihaela
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prof. Olariu Mihaela
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Prof. Tobosaru Cristina
Prof. Stoica Mihaela
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