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OLIMPIADA NATIONALA ARIA CURRICULARA ,TEHNOLOGII ”
EDUCATIE TEHNOLOGICA SI APLICATII PRACTICE
11 aprilie 2023

Proba scrisa

Clasa: a V-a

¢ Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decéat cele precizate explicit in barem.
Nu se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda 10 puncte din oficiu.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
A. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect, pentru enunturile
numerotate de la 1 la 10. (10 puncte)

1. Este factor de mediu care influenteaza cultivarea plantelor:
a. lumina;
b. calitatea semintelor;
c. cantitatea de produse obtinute;
d. utilajul folosit.
2. Din categoria fructelor sdmburoase fac parte:
a. merele;
b. nucile;
c. strugurii;
d. piersicile.
3. Apicultura se ocupa cu cresterea:
a. albinelor;
b. pestilor;
c. viermilor de matase;
d. pasarilor.
4. Potcovitul este lucrarea care se realizeaza la:
a. capre;
b. oi
c. cai
d. porci.
5. Din categoria leguminoase face parte:
a. orzul;
b. porumbul;
c. ardeiul;
d. mazarea.
6. Este lucrare a solului:
a. irigatul;
b. aratul;
c. erbicidatul;
d. recoltarea.
7. Semintele cerealelor se depoziteaza in:
a. pivnita;
b. patul;
c. siloz;
d. staul.
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8. Este aliment de origine animala:
a. sarea;
b. laptele;
c. apa;
d. salata.
9. Prin alimentatie se asigura nevoia de:
a. autorealizare;
b. stima;
c. apartenents;
d. hrana.
10. Este norma de securitate si sanatate Tn munca pentru hranirea si ingrijirea animalelor:
a. purtarea echipamentului de protectie;
b. administrarea hranei;
c. tunderea animalelor cu blang;
d. aprovizionarea cu apa a grajdului.

B. Transcrieti pe foaia de concurs, cifra corespunzatoare fiecarui enunt si scrieti in dreptul
ei litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat, sau litera F, daca apreciati ca enuntul
este fals. (5 puncte)

1. Apa este un aliment de origine minerala.

2. Codul de bare este un element de identificare a unui produs alimentar ambalat.
3. Semanatul se executa cu plugul.

4. Lucrarea de copilit se executa la tomate.

5. Piscicultura se ocupa cu cresterea pasarilor.

C. Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A in care sunt
notate utilajele si instalatiile agricole si literele din coloana B corespunzatoare operatiilor pe
care le executa.

(5 puncte)
A B
1. plug a. discuit
2. disc b. arat
3. sapa C. udat
4. combina d. carnit
5. instalatie de irigat e. recoltat
f. prasit
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs cifrele notate pe spatiile punctate si treceti in dreptul fiecarei
cifre, cuvantul care completeaza enuntul, astfel incat acesta sa fie corect din punct de
vedere stiintific. (10 puncte)
Animalele de ...(1)... traiesc in casa.

In agricultura ...(2)... nu se utilizeaza substante chimice.

Un produs alimentar care are termenul de ...(3)... depasit nu poate fi consumat.

Din categoria ingrasamintelor ...(4)... face parte compostul.

Cu ajutorul plantatorului...(5)...este introdus in sol.

arwbdE

B. Raspundeti pe foaia de concurs la urmatoarele cerinte: (20 de puncte)
1. Precizati doua avantaje ale utilizarii ambalajului ecologic pentru produsele alimentare.
2. Mentionati doua norme de igiena in prepararea hranei.
3. Enumerati patru elemente de informare de pe ambalajul produselor alimentare.
4. Mentionati doua metode de prelucrare la cald a alimentelor.
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SUBIECTUL al lll-lea

A.
O persoana adulta consuma la pranz: 150 grame friptura, 200 grame cartofi fierti, 200 grame
salata verde, 100 grame paine si un mar de 50 grame.
Necesarul caloric pentru un adult pe zi este de 2500 kcal, iar pranzul reprezinta 50% din
necesarul zilnic recomandat.
1. Calculati necesarul energetic al pranzului unui adult.
2. Calculati valoarea energetica a fiecarui aliment consumat de un adult avand in vedere
valorile din tabelul de mai jos:
Aliment Valoare exprimata in kcal / 100 grame
Friptura 230
Cartofi 350
Paine 250
Salata 20
Mar 50
3. Calculati valoarea energetica a pranzului.
4. Calculati diferenta dintre valoarea energetica a pranzului consumat si necesarul caloric
al unui pranz.
5. Precizati doua posibilitdti de incadrare in valoarea energetica recomandatd in
problema.
B.

servirea mesei.

1. Enumerati doi factori de confort din bucatarie.
2. Precizati trei ustensile si trei dispozitive din bucatarie.
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(40 de puncte)

(30 puncte)

(10 de puncte)
Bucataria este spatiul amenajat pentru prepararea hranei, pentru depozitare materiilor prime si



